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Kuver - po osobi (miks hljebova + kajmak)
Cover - par personne (mélange de pain + créme aigre)
Cover -a persona (misto di pane + fiordilatte) . ............. ...

SUPE i CORBE
SOVPES - ZVPPE

001. Goveda supa

Soupe de boeuf - Minestradimanzo........................

002. Teleca corba

Soupe épaisse de veau - Zuppa di vitello spessa ...............

003. Riblja supa

Soupe de poisson - Minestradipesce.......................

004. Riblja corba

Soupe épaisse de poisson - Zuppa di pesce dispessa............

005. Gusarska corba

4di |11.
Soupe de pirate - Zuppadelpirata ........... ... ... ... 50

. PREDJELA i OBROK SALATE
APERITIFS et SALADES - ANTIPAST] ¢ INSALATE

008. Njeguski prsut

Jambon fumé - Prosciutto affumicato..........................

1509r | 8.00

009. Govedi prsut

Jambon de boeuf - Prosciuttodimanzo .......................

150gr 8.00

011. Masline

) ) 150gr 3.00
Olives - OlIVE ...ttt ettt

014. Kajmak

Creme aigre - Fiordilatte .................................

70gr 1.50

016. Domac¢i bijeli sir

Fromage blanc - Formaggiobianco ..........................

150gr | 5.00

018. Zakuska a’la T ¥ OPICO (za 2 osobel

Entrée mixte (pour 2 personnes) - Antipasto Mmisto (per2persone) . . o vvvvrn....

300gr |15.50

TRESTAVRANT. PIZZERIA
[s1ncE 155, ) H UDVA
Promjena sastojaka ugrozava jedinstven ukus i originalnu recepturu nase kuhinje
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020. Njeguski sir
Fromage de Njegush - Formaggio di Njegush ..................

150gr m

021. Njeguski sir iz ulja 1501 [ 6.50 |

Fromage dans l'huile - FormaggiinOlio ......................

y Y | %‘

022. Koziji sir (mladi / stari)
Fromage de chévre - Formaggiodicapra ...................... 150gr

023. Tanjir sireva 2009 [12.50

Assiette de fromages - Piattodiformaggi......................

026. Pecurke na Zaru
Champignons grillés - Funghi alla griglia

027. Pohovani kackavalj
Fromage pané - Formaggio impanato................. ...~

029. Indonezanski rizoto
Risotto indonésienne - Risotto al' indonesiana . .. ...... .0 )

031. Grilovano povrce 300gr

Légumes grillés - Verdure grigliate. . .............. . .

032. Piletina sa povréem u sosu
Poulet aux légumes a la sauce
Polloconverdureinsalsa.......................... . ...>

036. Grcka salata

Salade Grecque - Insalata Greca .. ......oovvvieeiinnneeenn.

350gr | 7.50

037. Kapreze salata

Caprese salad - Insalata Caprese ...............couieeunn....

3509r | 9.50

038. Pileca salata
Salade de poulet - Insalatadipollo..........................

350gr | 9.50

039. Tuna salata

Salade de thon - Insalataditonno...........................

3509r | 9.50

040. Cezar salata (sa piletinom i prsutom)

César (avec du poulet et jambom) - Cesare (con pollo e prosciutto) . . . ... ... .

N
—

JEE gk

350gr 5

041. Cezar salata (sa gamborima)

Salade César (avec des crevettes) - Insalata Cesare (con gamberi) . . . . ... .....

350gr | 15.5

049. Biftek salata

Salade de Bifteck - Insalata con Bistecca.......................

350gr | 17.50

RESTAURANT o PIZZERIA
[s1ncE 155, ) E UDVA
Promjena sastojaka ugrozava jedinstven ukus i originalnu recepturu nase kuhinje
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RIBLJI MEN]

MENV DE POISSON - MENV DI PESCE

003. Riblja supa

Soupe de poisson - Minestradipesce.............ccooiiun...

004. Riblja ¢orba

Soupe épaisse de poisson - Zuppa di pesce di spessa

053. Gusarska salata od plodova mora

Salade de fruits de mer - Insalata di frutti dimare..............

054. Salata od hobotnice na mornarski
Salade de poulpe - insalata di polpo

055. Karpaco od tune

Carpaccio de thon - Carpaccioditonno.....................

Co >

057. Crni rizoto (od sipe)
Risotto noir a la seiche

Risotto nero con seppia........c.ovviiiiiiiiiina..

058. Rizoto Frutti di Mare (sa morskim plodovima)
Risotto aux fruits de mer Rouge

Risotto rosso con fruttidimare . ........... ... ... ... ...

059. Rizoto sa gamborima

Risotto aux crevettes - Risotto con gamberetti

197. Spaghetti Frutti di Mare (sa morskim plodovima)

Pates aux fruits de mer - Pasta con fruttidimare................

200. Spaghetti Aglio Olio e Gambero (sa gamborima)
Pates a l'ail, I'huile d'olive et les crevettes

Pasta con aglio, olio e gamberi..................... ... ... ..
Co 2>

062. Barbun
Rouget barbet - Triglie

063. Brancin

LoupDe Mer - Branzino.................... ... .. ... ....

064. List / Rumbac

Sole commune - Sogliola

[s1nce 155, VD VA
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3dl

3dl

250gr

250gr

200gr

3.50

3.50

12.5

17.5

17.50

300gr | 11.50

300gr

300gr

!I

12.50

17.5

400gr | 12.50

450gr

19.50
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065. Orada

Daurade - Orata..........coitiiir i

066. Zubatac

Denté commun - Dentice .............

067. Grdoba (rep)

Baudroie (queue) - Rana pescatrice (coda)....................

008. San Pijer

Saint Pierre

069. Skarpina

Rascasse rouge - Scorfano rosso...........................

070. Riba u

Poissons dans le sel - Pescesottosale.......................

071. Riba porcija

Portion de poisson - Porzionedipesce ......................

072. Pastrmka na zaru 350gr | 11.50

Truite grillée - Trota alla griglia ...........................

073. Riblji filet od brancina

Filet de poisson Seabass

Filetto di pesce Seebarsch................ .. ... . ... . ...

074. Stek od Lososa / Tuna stek

Steak de saumon / thon - Bistecca di salmone /tonno . ...........

078. Hobotnica na zaru

Poulpe grillé -

079. Hobotnica sa povréem, u sacu

Octopus ave

Polipo con la verdura, cotto sotto la campana . ..................

081. Lignje na Zaru 25091 | 12.50

Calmars grillés - Calamari alla griglia ........................

082. Lignje przene

Calmars frits - Calamarifritti ........... ... ... ... ..

083. Lignje punjene prsutom i mocarelom
Calmars farcis avec du jambon fumé et mozzarella

Calamaro farcito con prosciutto e mozzarella ...................

085. Kraljevske lignje (punjene gamborima)
Calmars Royal (farci aux crevettes)

Calamari Royal (ripieni di gamberetti) ........................

100gr | 4.60

100gr | 5.50

100gr | 6.50

100gr 6.50

- PescaSan Pietro ............. ... .. ... ....

100gr 6.50

soli 100qr | 6.80

S

400gr 17.5

350gr 18.50

300gr | 19.00

L I R

250r | 22.00

Polpoallagriglia .............................

¢ des légumes, cuit sous la cloche

! I

300gr | 26.0

250gr | 12.50

3s0gr | 15.50

400gr | 25.00

TR{STAVRANT. PIZZERIA
[s1ncE 155, ) H UDVA
Promjena sastojaka ugrozava jedinstven ukus i originalnu recepturu nase kuhinje
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088. Lignje a’la Tfopico (za 2 osobe)

Calmars (pour 2 personnes) - Calamari (per 2 persone) ..............

googr | 29.00

089. Riblji tanjir "Budva"

Plateau de poisson "Budva" - Piatto di pesce "Budva". ............

!I

500gr 29.0

090. Riblji tanjir a’la T"Opico (za 2 osobe)

Plateau de poissonrépico” (pour 2 prsons)

googr |46.00

Piatto di pesa®pPIto” (per 2 prsons) . ... ..ooveuneinneen. ..

091. Tanjir sa rakovima

Plateau aux écrevisses

11009r | 94.00

Piatto con gamberi . ....... .. ... ... o ool

095. Muslje na buzaru

Moules buzzara - Cozzeallabuzzara .......................

097. Vongole na buzaru
600gr

Palourdes buzzaraong¥le alla buzzara ....................

099. Ostrige

Huitres - Ostriche. .. ... ... i,

103. Gambori na zaru 2500 [19.50

Crevettes grillées - Gamberi alla griglia .....................

104. Gambori na buzaru

Crevettes bousara - Gamberi allabousara . ...................

300gr | 21.00

105. Gambori sa povréem, u sacu

Crevettes avec légumes, cuits sous la cloche
300gr | 24.50

Gamberi con verdure, cotte sotto la campana .................

107. Kraljevski gambor (Black Tiger)

La Crevette Royale - GamberoReale .......................

108. Jastog na zaru 1009 [10.00

Homard grillé - Aragosta alla griglia .......................

3s0gr | 25.00

TRESTAVRANT. PIZZERIA
[s1ncE 155, ) H UDVA
Promjena sastojaka ugrozava jedinstven ukus i originalnu recepturu nase kuhinje
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Recommandons!

¥ Raccomandiamo!!!




. SPECHJALITETI OD MESA
SPECIALITES DE VIANDE - SPECIALITA DI CARNE

BIFTEK - BEEFSTECK - BISTECCA
113. Biftek na zaru w000 [19.50

Filet de boeuf grillé - Bistecca alla griglia ... ...... ... ... 0000

114. Biftek sa jajetom

Filet de boeuf a l'oeuf frit - Bistecca con uovo fritto ..............

300gr |19.50

115. Biftek u sosu od pecuraka

Bifteck aux champignons sauce

300gr |21.50

Bistecca con salsadifunghi ........... ... ... . oL

116. Biftek u gorgonzola sosu

Filet de boeuf a la sauce gorgonzola

300gr |21.50

Bistecca in salsa di gorgonzola .................... ... ... ...

117. Taljata biftek sa rukolom

Tagliata Filet de boeuf a la roquette

N
-

300gr |21.5

Tagliata di manzoconrucola..............oooiiiiiiannn...

118. Peper-stek

Pepper -steak - Pepe-bistecca.................... ... . ...

300gr | 22.5

120. Ti-bon stek

600gr
Bifteck d'aloyau - Bisteccaconlosso ........................

121. Rib-eye stek

Steak de faux-filet - Costatadimanzo .......................

700gr 34.00

129. Tele¢i medaljoni sa pecurkama

Médaillons de veau aux champignons

300gr (22.50

Medaglioni di vitello confunghi ............ ... ... ......

1923. Teledi filet natur

Fillet de veau naturel - Filetto di vitello naturale . ..............

300gr (22.50

JAGNJETINA - AGNEAV - AGNELLO
127. Jagnjeci ¢op kotlet

Cotelette d'agneau - Bracioladiagnello ......................

250gr |19.50

128. Jagnjece pecenje

Agneau roti - Agnelloarrosto............coooiiiiiiiii...

350gr |11.00

[s1nce 155, VD VA
Promjena sastojaka ugrozava jedinstven ukus i originalnu recepturu nase kuhinje
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SVINJETINA - PORC - MAJALE

131. Becka 3nicla

Escalope viennoise - Scaloppina viennese .....................

133. Karadordeva 3nicla
Escalope farcie de créme aigre

Scaloppina farcito con fiore di latte

135. Njeguski stek

Escalope de style Njegush - Scaloppina Njegush Stile . ...........

136. Stek a’la T 1O pi CO (specijalitet za 2 osobe)

Bistecca a la Tropico (pour 2 prsons)

Steak alla Tropico (per 2 persone)

PILETINA - POVLET - POLLO

139. Pile¢i batak na Zaru
Pilon de poulet grillé - Coscia di pollo alla griglia

140. Pilece bijelo na zaru
Poitrines de poulet grillées - Petto di pollo alla griglia............

141. Hrskavi pileci file

Poulet croustillant - Pollo croccante

142. Pile¢i file u susamu
Poitrine de poulet au sésame

Petto di pollo al sesamo

143. Rolovani pileci file (sa slaninom)
Poitrines de poulet roulées dans du bacon

Petti di pollo arrotolato in pancetta.................ooueee....

144, Pileca rolada u sosu od badema (sa préutom)
Rouleau de poulet 4 la sauce aux amandes et jambONMfUMeE

Rotolo di pollo in salsa di mandorle con prosciutto

145. Pile¢i medaljoni u gorgonzola sosu

Poulet en sauce au gorgonzola

Pollo in salsa di gorgonzola

146. Piletina sa prsutom a’la T ¥ OPICO (a2 osobel

Poulet ua jambon fumé & la Tropico (pour 2 personnes)

Pollo con prosciutto affumicato alla Tropico (per 2 persone) . .. ........

RESTAURANT o PIZZERIA
1oPICo
g IsvD VA

Promjena sastojaka ugrozava jedinstven ukus i originalnu recepturu nase kuhinje
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250gr 12.50

350gr | 14.50

350gr |16.50

29.00

700gr

300gr| 9.50

300gr| 10.50

300gr| 12.50

300gr| 12.50

300gr| 12.50

300gr| 15.50

300gr| 14.50

700gr| 29.00
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SPECIJALITETI SA ROSTILJA na cumur

SPCIALITS DE GRILLADES - SPECIALITA ALLA GRIGLIA g '

150. Bijela vjesalica
Longe de porc Lombo

di maiale ... L ...

151. Punjena vjesalica

Longe de porc farcie

Lombo di maiale farcito .........................

1592. Ruzice u slanini

La viande de porc au bacon

Carne di maialeinbacon .........................

153. Raznjiéi

Brochettes de porc

Spiedini di carnedimaiale . ............... ... ...

154. Svinjska krmenadla na zaru
Cotelette de porc grillé

Braciola di maiale alla griglia . .....................

156. Mije$ano meso

La viande mixte sur le gril

Carnemistaallagriglia...........................

157. Cevapi

Doigts de viande hachée

Ditadicarnetritata...................ccvvuo...

159. Pljeskavica

Escalope de viande hachée

Scaloppa di carni macinate. . ....................

160. Pljeskavica na kajmaku

Escalope de viande hachée avec la creme aigre

Scaloppa di carni macinate con fiore di latte. . .. ...

161. Gurmanska pljeskavica

Escalope piment de viande hachée

Scaloppa Chilli delle carni macinate . . .............

162. Punjena pljeskavica

Escalope de viande hachée farcie

Scaloppa di carne macinata farcita...................

163. Domace kobasice
Saucisses domesti(JUES

Salsicce artigianali .................... ... ...

[s1nce 155, VD VA
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300gr 1 1 .50

350gr | 14.00

300gr |14.50

300gr |11.50

300gr [ 10.50

500gr | 18.00

300gr | 9.50

300gr | 9.50

300gr | 10.50

3sogr | 10.50

350gr | 10.50

3000

Promjena sastojaka ugrozava jedinstven ukus i originalnu recepturu nase kuhinje
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ITALIJANSK] SPECIJALITET]
ITALIEN SPECIALITE - SPECIALITA "ITALIANE

PIZZA s2em

(400 - 600gr)

167. Margarita
Paradajz pelat, sir, origano, Seri paradajz
Tomate pelée, fromage, origan, tomate cerise
. L . 8.00
Pelati di pomodoro, formaggio, origano, pomodorini............—"0

168. Funghi
Paradajz pelat, sir, pecurke
Tomate pelée, fromage, champignons
Pelati di pomodoro, formaggio, funghi..................... ...

169. Vesuvio
Paradajz pelat, sir, Sunka
Tomate pelée, fromage, jambon
Pelati di pomodoro, formaggio, prosciutto

170. Vegetariana
Paradajz pelat, sir, sezonsko povrée, pecurke, masline
Tomate pelée, fromage, Iégumes, champignons, olives
Pelati di pomodoro, formaggio, verdure, funghi, olive

171. Capricciosa
Paradajz pelat, sir, Sunka, pecurke
Tomate pelée, fromage, jambon, champignons
Pelati di pomodoro, formaggio, prosciutto, funghi ..............———

173. Pepperoni
Paradajz pelat, kulen, ljuta paprika
Tomate pelée, fromage, salami chaude, piment
Pelati di pomodoro, formaggio, salsiccia, peperoncino

174. Hawaii
Paradajz pelat, sir, Sunka, ananas
Tomate pelée, fromage, jambon, ananas
Pelati di pomodoro, formaggio, prosciutto, ananas .............. ...

175. Tonno-cipola
Paradajz pelat, sir, tunjevina, crni luk
Tomate pelée, fromage, thons, oignon
Pelati di pomodoro, formaggio, tonno, cipolla....................... =

177. Calzone
Paradajz pelat, sir, Sunka, pe€urke
Tomate pelée, fromage, jambon, champignons
Pelati di pomodoro, formaggio, prosciutto, funghi...............5———

RESTAURANT g PIZZERIA

1opPico

[s1nce 155, VD VA
Promjena sastojaka ugrozava jedinstven ukus i originalnu recepturu nase kuhinje
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. 32cm
179. Cezar pizza (G
Paradajz pelat, sir, piletina, zelena salata, parmezan, dresing
Tomate pelée, fromage, poulet, laiture, parmesan, sauce 10.50

Pelati, formaggio, pollo, lattuga, parmezan, condimento .........

180. Posna pizza
Paradajz pelat, posni sir, tuna, pecurke, povrée, masline

Tomate pelée, fromage, thons, 1égumes, olives m
Pelati di pomodoro, formaggio, tonno, verdure, olive ............ -

181. Gallina
Paradajz pelat, sir, piletina, vrganj, masline
Tomate pelée, fromage, poulet, cépes, olives
Pelati di pomodoro, formaggio, pollo, porcini, olive

182. Quattro Stagione
Paradajz pelat, sir, Sunka, pecurke, jaje, pavlaka, masline
Tomate pelée, jambon, champignons, oeuf, créeme, olives
Pelati, formaggio, prosciutto, funghi, uova, panna, olive .. . . ........ .. o

183. Prosciutto Montenegro
Paradajz pelat, sir, prSuta, rukola, masline
Tomate pel¢e, fromage, jambon fumé, roquette, olives
Pelati, formaggio, prosciutto affumicato, rucola, olive . ............ - .

184. Pizza Bella
Maslinovo ulje, sir, njeguski prsut, parmezan, masline
Huile d’olive, fromage, jambon fumé, parmesan, olives
Olio d’oliva, formaggio, prosciutto affumicato, parmesan, olive

185. Italijanska piroska
Paradajz pelat, sir, Sunka, pecurke, pavlaka
Tomate pelée, fromage, jambon, champignons, créme sure
Pelati di pomodoro, formaggio, prosciutto, funghi, panna acida

186. Frutti di mare
Paradajz pelat, sir, morski plodovi, masline
Tomate pelée, fromage, fruits de mer, olives
Pelati di pomodoro, formaggio, frutti di mare, olive.............. 7 —

187. Budva
Paradajz pelat, sir, Sunka, suvi vrat, pecurke, paradajz, jaje
Pelée, fromage, jambon, cou de porc, champignons, tomate, oeuf
Pelati, formaggio, prosciutto, collo di maiale, funghi, pomodoro, uovo

188. Baby pizza
Paradajz pelat, sir, Sunka
Tomate pelée, fromage, jambon
Pelati di pomodoro, formaggio, prosciutto .. ................. ...

Promjena sastojaka ugrozava jedinstven ukus i originalnu recepturu nase kuhinje

el o el ! o e e e e e e e e e e e e e e e e e el e e |




SPAGHETTI - PENNE

191. Con pomodoro (paradajz, bijeli luk, bosiljak, sos)

- tomate fraiche, I'ail, le basilic, la sauC€

-pomodoro fresco, aglio, basilico, salsa .........................

192. Bolognese (mljeveno meso, luk, parmesan, sos)

- viande hachée, 1'oignon, parmesan, sauce

-carne macinata, cipolla, parmigiano, salsa......................

194. Carbonare (slanina, pavlaka, jaje, parmesan, bijeli luk)

- bacon, creme sure, oeuf, parmesan, ail

-pancetta, panna acida, uovo, parmigiano, aglio..................

195. Con funghi (pecurke, sunka, sir, sos)

- champignons, jambon, fromage, sauC€

-funghi, prosciutto, formaggio, salsa.......................... 0

196. Quattro Formaggi (sa sosom od &etiri vrste sira)

-avec quatre sortes de fromages - con quattro formaggio............

197. Frutti di mare (sa morskim plodovima)

-aux fruits de mer - confruttidimare..........................

198. Penne a’la T ¥OP1CO (specijalitet kuce)

"Tropico" spécialité de la maison - Specialita dellacasa.............

200. Aglio, Olio e Gambero (sa gamborima)
- les pates a l'ail, huile d'olive et les crevettes

-pasta con aglio, olio e gamberi.............. ... . ..o L

400gr

400gr

400gr

400gr

400gr

400gr

500gr

450gr

19.50

SALATE - SALADES - INSALATE

9203. Sezonska salata

Salade saisonniére - Insalata di stagione ........................

206. Mijesana salata

Salade mélangée - Insalatamista ...................... ... ...,

209. Vitaminska salata

Vitamine salade - Insalata Vitamina ..........................

9211. PecCena paprika

Paprika roti - Papricaarrosto.............c.ooiiiiiiiiii.

919. Sopska

Mix salade avec fromage - Insalata mista con formaggio.............

TR{STAVRANT. PIZZERIA
[s1ncE 155, ) H UDVA
Promjena sastojaka ugrozava jedinstven ukus i originalnu recepturu nase kuhinje

150gr

150gr

150gr

2 kom

150gr
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2.50

3.00

3.00

3.50




DESERT]I
DESSERTS - DOLC

246. Domaca baklava

Délicatesse traditionnelle avec des raisins secs et les noix

248. Babina lenja pita

Géteau avec la pomme - Dolce con la mela

9250. Bijeli andeo

Gateau au chocolat blanc - Torta con cioccolato bianco

951. Tiramisu

Géteau italien avec la saveur de café

959, Cheesecake

Cheesecake

954, Kolaci razni

150gr

150gr

150gr

150gr

150gr

2.80

2.80

2.80

2.80

2.80

IR RN

2.80 150gr
Divers gateaux - Diversetorte........................... ...
Fo 0w LU
260. Svjeze voce
Fruit frais - Fruttafresca ...............coiiiiiiiiinineennn.. 400gr
261. Voéna salata 1.00
Salade de fruits - Insalatadifrutta ............................ 300gr
262. Sladoled S0qt
Glaces - Gelato. . ...t
263. Banana split [4.50]
330gr -4.50
Bananasplit..........cooiiiiii i e
264. Vocéni kup —
Coupe de fruits - Coppadifrutta .............................
260. Topla ¢okolada
2,0dl
Chocolat chaud - Cioccolatacalda...........................
267. Plazma Sejk sl
Smoothie aux biscuit - frullato di biscuit ......................
268. Ledeni vocni Sejk 3.90
Iced shake de fruits - Iced frullato difrutta....................... L
Fo 0w LU
271. Domace palacinke - Crepes - Frittelle (2 kom)
(d'em / nutela / plazma / orasi / lje{nik)
(confiture / nutella / plazma biscuits / noix / noisettes) 200gr

(marmellata / nutella / plazma biscotto / noci / nocciole)

TR{STAVRANT. PIZZERIA
[s1ncE 155, ) H UDVA
Promjena sastojaka ugrozava jedinstven ukus i originalnu recepturu nase kuhinje
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DORVCAK

DEJEUNER - COLAZIONE

214. Komplet dorucak u Tropiku

slanina, jaja, kobasica, si, pe~urke, kiflice, proja, poslastica bacon, oeufs, saucisses,

fromage, champignons, pain de mais, dessert

Ppancetta, uova, salsicce, formaggi, funghi, panini, pane di mais, dolce .............

215. Jaja u hljebu
jaja, hljeb, {unka, sir;, pavlaka, paradajz

oeufs, pain, jambon, fromage, creme sure, une tomate

uova, pane, prosciutto, formaggio, panna acida, pomodoro ..................

916. Omlet sa Sunkom

Omelette au jambon - Frittata con prosciutto ......................

217. Omlet sa sirom i Sunkom

Omelette au fromage et jambon - Frittata con formaggio e prosciutto. .. .......

218. Omlet sa sirom i prSutom

Omelette de fromage et de jambon fumé

Frittata con formaggio e prosciutto affumicato..........................

219. Omlet sa pecurkama

Omelette aux champignons - Frittataconfunghi .....................

991. Omlet a'la Tropico

Omelette & la Tropico - Frittata alla Tropico..............ccovvunn.

299. Jaja na oko

Oeufs frits - Uovafritte .........cooiiiiiiiiiiiiiiieeiennnns

293. Hemendeks (sunka sa jajima)

Jambon et oeufs - Prosciuttoeauova............coovviiiiniinainann...

294, Bekendeks (slanina sa jajima)

Bacon et oeufs - Pancetta e uova ...........vvvueineininninennennann.s

930. Tost sendyvic

Toast Sandwich - Sandwich di pane tostato . . . . ..

231. Indeks sendvic

Indice Sandwich . ... i

239. Klub sendvic

ClubSandwich............ ... ... ... .....

934, Zapeceni komplet sendvic

Complete Sandwich au four - Panino completo al forno . ..... .

RESTAURANT g PIZZERIA

SOPICO

Promjena sastojaka ugrozava jedinstven ukus i originalnu recepturu nase kuhinje

[t i e e i i e

(800 ~ 1 200)

400gr | 6.50

5.5

o

300gr

200gr | 4.5

(=]

200gr | 4.5

200gr [ 5.5

I!

200gr | 4.50

250gr 5.5

180gr 3.5

200gr | 4.5

200gr 450




TOPLI NAPICI
BOISSONS CHAUDES - BEVANDE CALDE

. ,."n

“Q..’
N

Espresso Café - caffe................................ 8gr ’.
Cappuccino. ... 0.15 m M.e‘ ,:‘.
Espresso sa {lagom - avec de la creme - con panna........ 0.10 ‘

Cafelatte .. ... ... 0.20 ’ -’
Domala kuvana kafa café turc - caffe turco......... 0.15 _ 3
Nescafe ... 020 [ 2.40

Nesfrappe ... 0.20

Ledena kafa Café de glace - caffe di ghiaccio .. ........ .. 0.25

Irska kafa Café irlandais - caffé irlandese .............. 0.15

AQj Thé - T&......ooiiie i 020 | 1.60

Aaj "Elit" Thé "Elit" - Te "Blit"........................ 020! 2.40 |

MINERALNE VODE
EAV MINERAL - ACQUE MINERALI

Gazirana Eau gazeuse - Acqua gassata................. 0.25 -

Gazirana Eau gazeuse - Acquagassata................. 0.75
Negazirana Eau naturelle - Acqua naturale ......... 0.25-0.33
Negazirana Eau naturelle - Acqua naturale ............ 0.75

BEZALKOHOLNA PICA
BOISSONS SANS ALCOOL - BEVANDE ANALCOLICHE

Cijelenanarand'a Jus d'oranges pressées - Succo d'arancia .. 0.20
Limumnada Limonade naturelle - Limonata naturale . . . .. .... 0.30
Vo}ni sok Jus de fruits - Succodifrutta..................... 0.20
Orangina ... 025
Cockta . ... ... . 025
Coca-Cola. ... 0.25
Fanta /Sprite. ... 025
Schweppes (tonic, bitter) ............................... 025
Cedevita (orange, red orange, lemon) . ... . .......cooounn... 033] 2.80

Ruski Kvas Russian Kvas - Russische Kvas ................. 0.33
Ledeni Eaj Théglace - Tefreddo . .. ..., 0.25
Frape Frappe ... 0.30
Guarana boisson énergisante - bevanda energetica ........... 0.25
Red Bull boisson énergisante - bevanda energetica ............ 0.25 | 4.50

[SIncE 150, UDVA



NTKKA
DAYS

SWEET & BITTER

Bailey's/Cavolans............................. 0.03
Marting ... 0.05
Campari ... 0.03
Amaro Montenegro............................ 0.03
Amaro Ramazzotti ............................ 0.03
Jagermeister ... 003
Pelinkovac ... 0.03
Gorkilist.............. . ... 0.03
ZESTOKA PICA - boisson spirituese - bevanda spirit
CoOgNACV.S. ... 0.3

CoOGNAC V.S.0P. .o 0.03
CoOgNACX.0. ... 003
tak . L TR 0.03
Oipgl =S BRI T 0.03
Vooka Smirnoff ... 0.03
Vooka GreyyGoose .............................. 0.03
VookaBeluga ... 0.03
BRasila . ... 0.03
DA .. .. ..o cune nn s S R e a0 L o 003
Rum Diplomatico ............................. 0.03

WHISKY & BOVRBON
ChivasRegal .................................... 0.03

JackDaniel’s. ... 0.03
Ballantine’s12y.o............................... 0.03
Ballantine’s..................................... 0.03
Johnnie Walker ... 0.03
Jameson ... 0.03
JimBeam ... 003
NikkaDays..................................... 0.03

RAKUE - grappa - fruit brandy

Dtmia (coing -melacotogna) . ......................... 0.03
Kajsija (abricot - albicocca) . . ...l 0.03
VI]]AMOV](& (poire -pera) ... 0.03
Loza "Kruna' (raisin-uva)......................... 0.03
Crnogorska Loza (raisin-uva) .................... 0.03
S]]IVA Zuta Osa (prune-prugna) .................. 0.03

T RESTAVRANT @ PIZZERIA
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PIVA - BIERE - BIRRA

Coroma .. 0.33
CGUINNESS ... ... 0.33
Stella Artois . ..., 0.33
Heineken ... 0.25
Hoegaarden ................................... 0.33
STATOPraMmICN ... 0.33
Beck’'s . SR 0.25
Bavaria . ..., 0.25
Niksiéko (svijetlo - tamno) (light - dark) (Licht - Dunkles) . . . . . . 0.33
TJocena piva - bier pression - birra alla spina

Niksicko............................ 0.33 0.50
Niksickotammo .................... 0.33 0.50
Staropramen ... 0.30 0.50

dEarefso ocf

" VINA - VINS - VINO

Za vinsku ponvdu obratite se konobaru

Demandez A votre serveur pour
laliste des vins

Chicdi al tuo cameriere per carta dei vini

COCKTAILS - COCKTAILS
Cuba Libre

bacardi, limunov sok, coca-cola
Mojito
bacardi, nana, lime, braon Secer, soda

Tequila Sunrise
tequila, sok od pomorandze, grenadin

Mai Tal  omi rum, bijeli rum,
amaretto, sok od ananasa, limun, grenadin

Pina Colada

0.30

0.30

0.30

bacardi, kokos liker, sok od ananasa ................... 0.30
Sex on the Beach

vodka, archers, sok od pomorandze i borovnice .. ......... 0.30
Moscow Mule

vodka, ginger beer, limejuice . . ....................... 0.50

Long Icland Ice Tea
vodka, gin, tequila, bacardi, triple sec, cola

Aperol Spritz

aperol, prosecco, mineralnavoda . ...................... 0.30
bezalkoholni - sans alcool - analeolico
&
Tropico
ananas, jabuka, borovnica, limun, grenadin .. . ............. 0.30
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- Ako ste alergicni na neki od sastojaka nasih jela,
obavezno recite konobaru.

- Mladima od 18 godina zabranjena je prodaja alkohola!
- Sve cijene su izrazene u evrima. PDV je uracunat.
Knjiga utisaka se nalazi na $anku.

Fo 2 N D

- Si vous étes allergique a I'un des ingrédients de nos plats,
s'il vous plait dire au garcon.

- Il est interdit de vendre de 1'alcool aux mineurs.
- Tous les prix sont en Euros. La TVA est incluse.

- Le livre d'impression est sur la barre.

Fo 2 N D

- Se siete allergici a qualche mg[rediente dei nostri piatti,
vi preghiamo di dirlo cameriere.

- Vietata la vendita di Alcol ai minorenni.
- Tutti i prezzi sono in Euro con IVA inclusa.
- Il libro delle impressione si trova nel bar.

SHoala na W@t&’ J/
Merce de votre visctel??!
Grazie per la visital?!

RESTAVRANT @ PIZZERIA

I¥opico

VDVA
BUDVA - MONTENEGRO
Www.restauranttropico.com
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